
ab 11. November bis Weihnachten
703
1/2  GANS  für 2 Personen         




29,00

704
1/1 GANS   für 4 Personen 


 


55,00

inkl. Gänsesüppchen und traditioneller Beilagen

(bitte vorbestellen!)

ab 20. November
s u p p e n 

701
WILDKRAFTBRÜHE  mit Spätzle


und Waldpilzen







   4,00

702
STEINPILZRAHMSUPPE mit Kresseschaum

 
   4,00






   
   




H A U P T G E R I C H T E

706
Ofenfrische Gänsekeule  mit Apfelrotkohl
herzhaftem Grünkohl, Kartoffelklössen

und Beifußjus







12,00

707
Knusprig gebratene  Gänsebrust  in kräftiger Sauce


mit Apfelrotkohl, Grünkohl und Kartoffelklössen   
          13,50

709
Knusprige ½  BAUERNENTE an Apfel-Calvados-Sauce, 


Rotkohl und Pommes Macaire




11,80
708
Deftiges Hirschgoulasch  mit Pilzen, dazu 

hausgemachte Spätzle und Rotweinbirne  

mit Preiselbeeren






11,50

712
WILDSCHWEINBRATEN in grünem Pfefferrahm

mit Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten  


11,50
       
D E S S E R T  
710
Hausgemachtes BRATAPFELPARFAIT


an Karamelsauce






  3,80

711
Crêpe „Normandie“ mit Calvadosäpfeln

  
  4,00

713
Hausgemachte ROTE GRÜTZE mit Vanillesauce
  
  3,80
